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Spargelcremesuppe
mit grünem und weißem Spargel

Hausgemachte Kräuterpfannkuchen
mit cremigem Spargelragout und Kirschtomaten

Hausgemachtes Trüffelrisotto
mit Spargelgemüse

Kartoffelrösti mit zweierlei Spargelgemüse
mit Käse und Sauce Hollandaise überbacken

Teriyaki Spargel Bowl
mit Sesam-Putenstreifen und Kräuter-Basmatireis

Gebratene Garnelen
mit zweierlei Spargelgemüse auf Trüffelrisotto

Portion Spargel (250 g)
mit neuen Kartoffeln, dazu Sauce Hollandaise oder Butter
mit Kratzete, dazu Sauce Hollandaise oder Butter

Beilagen zum Spargel
Paniertes Kalbsschnitzel
Rumpsteak mit Kräuterbutter
Gegrilltes Lachsfilet
Gekochter Schinken

9,50

19,90

22,90

22,90

25,90

30,90

23,90

20,90
22,90
15,90
7,90

Wir verwenden erntefrischen Bioland-Spargel vom Tuniberg!
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